世界 (せかい)屋台 (やたい)村 (むら)　world Stalls　参加 (さんか)申込書 (もうしこみしょ)②
１．下 (した)ごしらえ材料 (ざいりょう)について（すべて書 (か)いてください）
・保健所 (ほけんじょ)に書類 (しょるい)を出 (だ)す必要 (ひつよう)があります。かならずすべて書 (か)いてください。
・ここに書 (か)いたものだけ売 (う)ることができます。
・保健所 (ほけんじょ)から、材料 (ざいりょう)や調理 (ちょうり)方法 (ほうほう)を変 (か)えるように言 (い)われることがあります。
・営業 (えいぎょう)許可 (きょか)をとったお店 (みせ)の厨房 (ちゅうぼう)（台所 (だいどころ)）で下 (した)ごしらえをする場合 (ばあい)は、お店 (みせ)の営業 (えいぎょう)許可証 (きょかしょう)のコピーを、事務局 (じむきょく)に出 (だ)してください
	該当 (がいとう)するものがあれば✓をつけてください
	□許可証 (きょかしょう)あり⇒種類 (しゅるい)（　　　　　　　　　　　　）(例 (れい))飲食店 (いんしょくてん)営業 (えいぎょう)など
□HALALメニューなど特徴 (とくちょう)（　　　　　　　　　　　　　　　）

	1 下 (した)ごしらえをする場 (ば)所 (しょ)
	（例 (れい)）営業 (えいぎょう)許可 (きょか)をとったお店 (みせ)の厨房 (ちゅうぼう)（台所 (だいどころ)）など

	2 材料 (ざいりょう)をおいておく場所 (ばしょ)
(イベントの前 (まえ)の日 (ひ))
	（例 (れい)）営業 (えいぎょう)許可 (きょか)をとったお店 (みせ)の冷蔵庫 (れいぞうこ)など


	3 材料 (ざいりょう)をおいておく場所 (ばしょ)
（イベントの日 (ひ)）
	（例 (れい)）テントの中 (なか)に小 (ちい)さな冷 (れい)蔵 (ぞう)庫 (こ)を置 (お)く、クーラーボックスに保 (ほ)冷 (れい)剤 (ざい)を入 (い)れるなど


	4 材 (ざい)料 (りょう)を運 (はこ)ぶ方 (ほう)法 (ほう)
	（例 (れい)）クーラーボックスに保 (ほ)冷 (れい)剤 (ざい)を入 (い)れて運 (はこ)ぶなど



※①　下 (した)ごしらえはイベントの日 (ひ)の朝 (あさ)に行 (おこな)ってください）
２．料 (りょう)理 (り)・飲 (の)み物 (もの)のリスト（例）
	料理 (りょうり)・飲 (の)み物 (もの)の名前 (なまえ)：やきそば

	料理 (りょうり)・飲 (の)み物 (もの)
の説明 (せつめい)
	野菜 (やさい)、肉 (にく)、小麦粉 (こむぎこ)のめんを油 (あぶら)でいため、調味料 (ちょうみりょう)で味付 (あじつ)けしたもの

	売 (う)る量 (りょう)
（予 (よ)定 (てい)）
	晴 (はれ)のとき
	100個 (こ)

	
	雨 (あめ)のとき
	80個 (こ)

	材料 (ざいりょう)のこと
	材料 (ざいりょう)の名前 (なまえ)
	材料 (ざいりょう)を買 (か)う

	
	
	場 (ば)所 (しょ)（予 (よ)定 (てい)）
	日 (ひ)（予 (よ)定 (てい)）

	
	１
	めん
	●●スーパー本郷 (ほんごう)台店 (だいてん)
	５月 (がつ)17日 (にち)

	
	２
	豚肉 (ぶたにく)
	△△精肉店 (せいにくてん)
	５月 (がつ)17日 (にち)

	
	３
	キャベツ
	●●スーパー本郷 (ほんごう)台店 (だいてん)
	５月 (がつ)17日 (にち)

	
	４
	調 (ちょう)味 (み)料 (りょう)（サラダ油 (あぶら)、ソース、青 (あお)のり）
	●■乾物店 (かんぶつてん)
	５月 (がつ)17日 (にち)

	
	下 (した)ごしらえ
	会場 (かいじょう)での調理 (ちょうり)・提供 (ていきょう)

	
	[bookmark: _GoBack]営業 (えいぎょう)許可 (きょか)をとった店 (みせ)で行 (おこな)い、18日 (にち)・19日 (にち)の朝 (あさ)にそれぞれ当日分 (とうじつぶん)の野菜 (やさい)を切 (き)る。そのあと、別 (べつ)のまな板 (いた)で肉 (にく)を切 (き)る。手 (て)と指 (ゆび)はきちんと洗 (あら)い消 (しょう)毒 (どく)する。
	客 (きゃく)の注 (ちゅう)文 (もん)を受 (う)けたら、野菜 (やさい)、肉 (にく)、めんをいため、できあがったものは容 (よう)器 (き)に盛 (も)り、その場 (ば)で食 (た)べてもらう。


販売 (はんばい)食品 (しょくひん)リスト（売 (う)るものはすべて書 (か)いてください）
	団体名 (だんたいめい)
	
	電話番号 (でんわばんごう)
	

	担当者名 (たんとうしゃめい)
	
	携帯 (けいたい)電話 (でんわ)
	

	1 料理 (りょうり)・飲 (の)み物 (もの)の名前 (なまえ)：

	料理 (りょうり)・飲 (の)み物 (もの)
の説明 (せつめい)
	

	売 (う)る量 (りょう)
（予 (よ)定 (てい)）
	晴 (はれ)のとき
	個 (こ)

	
	雨 (あめ)のとき
	個 (こ)

	材料 (ざいりょう)について
	材料 (ざいりょう)の名前 (なまえ)
	材料 (ざいりょう)を買 (か)う

	
	
	場 (ば)所 (しょ)（予 (よ)定 (てい)）
	日 (ひ)（予 (よ)定 (てい)）

	
	１
	
	
	

	
	２
	
	
	

	
	３
	
	
	

	
	４
	
	
	

	
	下 (した)ごしらえ
	会場 (かいじょう)での調理 (ちょうり)・提供 (ていきょう)

	
	
	

	2 料理 (りょうり)・飲 (の)み物 (もの)の名前 (なまえ)：

	料理 (りょうり)・飲 (の)み物 (もの)
の説明 (せつめい)
	

	売 (う)る量 (りょう)
（予 (よ)定 (てい)）
	晴 (はれ)のとき
	個 (こ)

	
	雨 (あめ)のとき
	個 (こ)

	材料 (ざいりょう)について
	材料 (ざいりょう)の名前 (なまえ)
	材料 (ざいりょう)を買 (か)う

	
	
	場 (ば)所 (しょ)（予 (よ)定 (てい)）
	日 (ひ)（予 (よ)定 (てい)）

	
	１
	
	
	

	
	２
	
	
	

	
	３
	
	
	

	
	４
	
	
	

	
	下 (した)ごしらえ
	会場 (かいじょう)での調理 (ちょうり)・提供 (ていきょう)

	
	
	



	団体名 (だんたいめい)
	
	電話番号 (でんわばんごう)
	

	担当者名 (たんとうしゃめい)
	
	携帯 (けいたい)電話 (でんわ)
	

	3 料理 (りょうり)・飲 (の)み物 (もの)の名前 (なまえ)：

	料理 (りょうり)・飲 (の)み物 (もの)
の説明 (せつめい)
	

	売 (う)る量 (りょう)
（予 (よ)定 (てい)）
	晴 (はれ)のとき
	個 (こ)

	
	雨 (あめ)のとき
	個 (こ)

	材料 (ざいりょう)について
	材料 (ざいりょう)の名前 (なまえ)
	材料 (ざいりょう)を買 (か)う

	
	
	場 (ば)所 (しょ)（予 (よ)定 (てい)）
	日 (ひ)（予 (よ)定 (てい)）

	
	１
	
	
	

	
	２
	
	
	

	
	３
	
	
	

	
	４
	
	
	

	
	下 (した)ごしらえ
	会場 (かいじょう)での調理 (ちょうり)・提供 (ていきょう)

	
	
	

	4 料理 (りょうり)・飲 (の)み物 (もの)の名前 (なまえ)：

	料理 (りょうり)・飲 (の)み物 (もの)
の説明 (せつめい)
	

	売 (う)る量 (りょう)
（予 (よ)定 (てい)）
	晴 (はれ)のとき
	個 (こ)

	
	雨 (あめ)のとき
	個 (こ)

	材料 (ざいりょう)について
	材料 (ざいりょう)の名前 (なまえ)
	材料 (ざいりょう)を買 (か)う

	
	
	場 (ば)所 (しょ)（予 (よ)定 (てい)）
	日 (ひ)（予 (よ)定 (てい)）

	
	１
	
	
	

	
	２
	
	
	

	
	３
	
	
	

	
	４
	
	
	

	
	下 (した)ごしらえ
	会場 (かいじょう)での調理 (ちょうり)・提供 (ていきょう)

	
	
	



