
CU
IS

INE DU MONDE

b o n  a p p é t i t

M E N U
ランチタイム ・・・・・・・・・・・・・・ 11:00～14:00

コーヒータイム ・・・・・・・・・・ 14:00～17:00

ディナータイム ・・・・・・・・・ 17:00～21:00



Dinner Main

チキンと野菜のグリーンカレー（タイ）・・・・¥1,100
ミニサラダ付き

ジャンバラヤピラフ（アメリカ）・・・・・・・・¥1,100
ミニサラダ付き　　

フェイジョアーダ（ブラジル）・・・・・・・・・・・¥1,100
ブラジル黒豆と肉、ソーセージの煮込み、ミニサラダ付き

麻婆豆腐（中国）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥800
ミニサラダ付き

パスタ（イタリア）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥800
□□□□□□□□□□□□□□□□□□□

ブータンそば粉をブレンドしたオリジナル麺を使用

ビーフン（シンガポール）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥600
ミニホッケン・ミー風ビーフン

ブータンそば粉をブレンドしたオリジナル麺を使用

蕎麦（日本）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥700 お子様プレート ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥600
ライス／スクランブルエッグ／ソーセージ
ミニハンバーグ／アップルジュース

photo

photo

ヒマラヤの大自然で育ったブータン蕎麦使用。
本格醸造「かえし」を使用。

※価格はすべて税込です



Dinner Hot Deli

※価格はすべて税込です

フライドポテト ・・・・・・・・・・・・¥400
（アメリカ）

アルゴビ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥580
（ネパール）

ジャガイモとカリフラワーのカレー

ヤムニョムチキン・・・・・・・・¥600
（韓国）

エビイカの
ブラックペッパー炒め ・・・・¥600
（シンガポール）

ミニサラダ付き

フライドチキン ・・・・・・・・・・・・¥500
（アメリカ）

ブラジルソーセージ ・・・・¥600
（ブラジル）

エビセン ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥300
（インドネシア）

コシーニャ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥600
（ブラジル）

雫のような形をしたブラジルのコロッケ

ベトナムの揚げ春巻き ・・・・・¥500
（ベトナム）



※スペースが空くので、インフォメージョンなどあれば、ここに入れてもいいかもしれません。
　例えば、世界地図と今回の料理の分布図とか。

Dinner Cold Deli

※価格はすべて税込です

クスクスサラダ（フランス）・・・・・・・・・・・¥500
世界最小のデュラムセモリナ粉を使ったパスタ

photo

ワカモレ（メキシコ）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥500
メキシコ風のサラダ

ヤム・ウン・セン（タイ）・・・・・・・・・・・・・・・・¥600
タイ風春雨サラダ

photo

フランス風ピクルス（フランス）・・・・¥400



小松菜、オレンジ、リンゴ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥500

セロリ、パイナップル、バナナ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥500

トマト、グレープフルーツ、リンゴ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥500

・ホットコーヒー ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥350

・アイスコーヒー ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・ ¥350

紅茶（レモン、ミルク、ストレート）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥350

コカ・コーラ ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥350

マンゴージュース ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥370

オレンジジュース ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥350

アップルジュース ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥350

アイスティー（レモン、ミルク、ストレート）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥350

カルピス ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥350

協力隊珈琲

　　　カヌレ・ド・ボルドー（フランス）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥580
　　　　 フルーツ飾りアイスクリーム添え

　　　ベルギーワッフルフルーツ飾り（ベルギー）・・・・・・・・・¥600
　　　　 フルーツ飾りアイスクリーム添え

クリームブリュレ（○○○）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥600
フルーツ飾りアイスクリーム添え

チーズケーキ（○○○）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥600
フルーツ飾りアイスクリーム添え

Drink

Dessert

※スムージーを記載しないバージョンも作成します

Drink & Dessert

日本アルプスの麓で焙煎したこだわりのオリジナルブレンド！

ス
ム
ー
ジ
ー

JOCABUCKS COFFEE

※価格はすべて税込です

カ
ヌ
レ
・
ド
・
ボ
ル
ド
ー



協力隊生ビール・・・・・ ¥500

世界のビール・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥500

タスカー
（ケニア）

Beer

Wine

Alcohol

サワー・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥450

・ウーロン茶 ・レモン

・グループフルーツ ・カルピス

ノンアルコールビール ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥350

カクテル ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥500

・カシス　　・ジン

梅酒・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥500

・奥武宿 梅酒／ロック、ソーダ割り、お湯割り

焼酎
芋焼酎／水割り、ソーダ割り、ロック

・黒霧島（25度）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥450

・屋久島 三岳（25度）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥480

麦焼酎／水割り、ソーダ割り、ロック

・いいちこ（25度）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥450

・つくし（25度）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥480

ハイボール ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・¥350

・ブラックニッカ

モンテプ ルチアーノ ダブルッツォ バローネ コルナッキア（イタリア）・・・・・・・【赤】

サンアントニオ ソアヴェ・フォンタナ（イタリア）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・【白】

エチェヴエリア・ヴァレドラード・カベルネS（チリ）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・【赤】

ソーヴィニヨン・ブラン・レゼルバ・ヴィーニャ（チリ）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・【白】

協力隊オリジナルのクラフトビール。
生きた酵母が入った個性豊かな生ビールです。

ピルスナー
ほどよい苦みのある、
きりりとした味わい。

ヴァイツェン
フルーティで爽やかな味、
のどごしの良さが魅力。

シンハー
（タイ）

ビアラオ
（ラオス）

ドスエキスアンバー
（メキシコ）

バーバーバー
（ベトナム）

クルスカンポ
（スペイン）

¥600

協力隊とビールは20歳から

※価格はすべて税込です


